Kursen halls i samarbete mellan
Nordic Taste and Flavour Center pa RISE och Géteborgs Universitet

N

Smak och sensorik (7,5hp)

Uppdragsutbildning i samarbete med d

Detta projekt medfinansieras av

Y€V visira
Goteborgs Universitet o & innsseqnen
porocrores N e
Till hosten upprepar vi kursen Smak och sensorik efter
succén fran hésten 2016. Efter 6nskemal frén tidigare
kursdeltagare har vi nu utokat kursen med en dag under
block 2. Kursen genomfoérs vid tre tillfallen i Géteborg hésten
2017.
Vi svarar pa fragor som: Block 1: 30-31 aug
« Hur fungerar minniskans sinnen kring smak och Block 2: 20-21 sep
lukt? Block 3: 26 okt

Kostnad: 18 000 kr fé6r medlem i Nordic Taste &

» Hur kan vi anvidnda analytisk panel och sensoriska h
Flavour Centre. 22 000 kr f6ér icke medlem.

metoder for utveckling av nya produkter?

» Hur sékerstéller man sensorisk kvalitet hos en
produkt med en analytisk panel?

» Hur kommunicerar vi smak i marknadsforingen?

Vill du veta mer?

Kontakta Susanne Ekman, susanne.ekman@sp.se eller
Mia Prim, mia.prim@gu.se

Las mer pa www.sp.se/conffood

Med ledande forelasare fran bade akademi och industri
ar detta ett ypperligt tillfalle for dig som arbetar inom
industrin och vill smaksikra din kompetens.

Vi beh6ver din ansokan senast 18 april!
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Innventia, SP och Swedish ICT har gatt samman i RISE for att bli en starkare forsknings- och innovationspartner for ndringsliv och samhdille.




