Uppdragsutbildning i samarbete med Géteborgs Universitet

Till hdsten genomfor vi en kurs med stor bredd inom sensorik.

Vi svarar pa fragor som: Hur fungerar manniskans sinnen kring
smak och lukt? Hur kan vi anvdanda sensoriska analysmetoder nar
vi designar morgondagens livsmedel? Hur kommunicerar vi smak
i marknadsféringen?

NORDIC TASTE &
FLAVOUR CENTRE

Med ledande féreldsare fran bade akademi och industri ar detta ett ypperligt tillfalle
for dig som arbetar inom livsmedelsindustrin och vill smaksakra din kompetens.

Vi behdver din ansdkan senast 15 april!

Vill du veta mer?

Kontakta Maksim Pettersson Lofgren, projektledare for Nordic Taste & Flavour Centre, 010-516 66 70,

maksim.petterssonlofgren@sp.se eller 1ds mer pa www.sp.se/conffood
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SP Block 1: 31 aug— 2 sep
GOTEBORGS % Block 2: 23 sep — 25 sep
UNIVERSITET & Block 3: 21 okt — 23 okt (kan lasas pa distans)
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Kursen genomfdrs vid tre tillfallen i G6teborg, hosten 2015.

Y«VA_STRA Kostnad: 15 000 kr for medlem i Nordic Taste & Flavour Centre, 18 000 kr for icke
A\ 4

GOTALANDSREGIONEN medlem. Ansok senast 15 april!




