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Beskrivande sensorik och utvärdering av data 
fördjupning i Sensorisk Analys  
 
 Genom att använda sensorisk analys kan man mäta en produkts 
sensoriska egenskaper. Utseende, lukt, smak, konsistens och 
munkänsla är de upplevelser som ofta mäts på livsmedelsprodukter. 
Sensoriken kopplas ofta till konsumententupplevelsen och är 
därmed ett strategiskt verktyg för framgångsrik produktutveckling. 
  
Matforskningsinstitutet Nofima på Ås i Norge och SIK – Institutet 
för Livsmedel och Bioteknik i Göteborg arrangerar tillsammans två 
olika kurser i sensorisk analys under våren och hösten 2014. 
Grundkursen hölls på SIK i mars och nu kommer nästa kurs: 
Beskrivande sensorik och utvärdering av data- fördjupning i 
Sensorisk analys 
 
 Mål  
Att ge en översikt om hur man kan behandla och tolka resultat från 
sensorisk analys samt delta och ha kontroll på panelen. Även 
statistisk utvärdering av data ingår. 
 
Målgrupp 
Efter kursen skall deltagarna kunna planera och genomföra 
sensoriska analyser. De skall kunna följa upp och kontrollera sina 
sensoriska bedömare  samt analysera och tolka data från sensoriska 
försök. 
 
Innehåll 
I kursen ingår både föreläsningar och grupparbeten samt 
demonstrationer.  
 
• Analytiska testmetoder – rangordningstest, kvalitetstest och 

beskrivande test (repetition) 
• Praktisk försöksdesign 
 
 
 
 
 

• Uppföljning och kontroll av den sensoriska panelen 
• Analysering och tolking av sensorisk data 
• Praktiska övningar 
• Hur man använder programvaran PanelCheck  
 
Tid/plats 
Nofima,  Ås den 14-15 oktober 2014. Kursen startar  
kl 09.00 och avslutas kl 16.30. 
   
Kontaktpersoner 
Mats Carlehög, Nofima 
+47 64 97 01 78, mats.carlehog@nofima.no 
Berit Albinsson, SIK 
+46 10-516 66 61, berit.albinsson@sik.se 
 
Pris 
9 800 SEK eller 9300 NOK exkl. moms . För SIK-
medlemmar 7 400 SEK. I priset ingår lunch, kaffe och 
kursmaterial.  
 
Anmälan 
Senast den 1 oktober 2014. Maxantal är 24 st deltagare. 
Anmälan är bindande. Klicka på länken för anmälan - 
https://www.netigate.se/a/s.aspx?s=168848X7829  
 
Information om kursen och våra anmälningsvillkor finns 
på vår hemsida www.nofima.no/arrangement eller 
www.sik.se under utbildning. 
 
Fri nedladdning av  PanelCheck 
http://www.panelcheck.com/Home/panelcheck_downl
oads 
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